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Profil badawczy

Ocena jednorodnosci i tozsamosci odmianowej oraz bior6znorodnosci zb6z przy zastosowaniu
metod elektroforetycznych, chromatograficznych i molekularnych.

Analiza zmiennosci genetycznej cech jakosciowych ziarna zb6z - zastosowanie markerow
biatkowych i molekularnych w selekcji.

Badanie wptywu interakcji genotypowo-srodowiskowe] na zmiennos¢ skfadu ilosciowego biatek
zapasowych ziarna zb6z (pszenica, pszenzyto, zyto, jeczmien i owies).

Wykorzystanie metod reologicznych w mikroskali do oceny wartosci wypiekowej na wczesnym
etapie selekcji materiatdw hodowlanych pszenicy i pszenzyta

Analiza zmiennosci cech jakosciowych linii introgresywnych pszenicy i pszenzyta
z wprowadzonymi fragmentami genomu dzikich gatunkéw z rodzajow Triticum, Aegilops i
Agropyron.

Ocena wptywu substytucji chromosomowych na cechy jakosciowe ziarna pszenicy w warunkach
stresowych.
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